
Curriculum Vitae
BURGUNDER BRUT SEKT
100% Weißburgunder

Lage: aus verschiedenen Lagen rund um Poysdorf
Boden: tiefgründiger, lehmiger Lössboden
Rebstöcke: 11-41 Jahre, mittelhohe Erziehung, 4000 

Rebstöcke/Hektar;
Ernte: Selektionierte Handlese
Ertrag:  55 hl/ha
Vinifizierung: 6 Stunden Maischestandzeit, schonende Verarbeitung, 

gekühlte Vergärung bei 18-20° C im Stahltank;  
Versektung: Méthode Traditonnelle - traditionelle Form der 

Flaschengärung, 30 Monate Hefelagerung
Degogiert: 2019
Alkohol: 12,5 %  Vol.
Dosage:  9 g/l 
Säure: 6,5 g/l
Charakteristik: hefige Duftnoten, feine Perlage, cremige Textur, 

harmonische Säure, geschmeidige Briochenoten, 
satter und eleganter Nachhall.

Speisenempfehlung: eleganter Aperitif; ideal auch zu herzhaften 
Vorspeisen, wie Gänseleber, Fisch, Nudeln, Gemüse-
gerichten oder zu leichten Desserts und zum Käse.

Trinkfreude für den täglichen Bedarf Top-Weine für viele Anlässe

Weinerlebnis für den Kenner Genuss für die Weinliebhaber

A-2170 POYSDORF, Körnergasse 2 / Tel. 0676-7035328 / e-mail: weingut@taubenschuss.at

Gründungsmitglied der höchst-
prämierten Weinviertler Weingüter. 

 Taubenschuss-Selektionsstufen

Das Weingut TAUBENSCHUSS besteht seit 1670 und baut auf die Erfahrung erfolgreicher 
Winzergenerationen. Schon die Vorfahren haben sich die besten Lagen rund um Poysdorf gesichert. 
Kreiert werden reintönige, trockene Weine mit unverwechselbarer  Charakteristik.
Oberstes Credo ist naturnaher, nachhaltiger Weinbau wobei man bewusst auf Einsatz von Herbiziden, 
Insektiziden und Handelsdünger verzichtet. Eigene Kompostproduktion zur organischen Düngung 
der Weingärten und Weingartenbeweidung durch Schafe bilden die Basis für ausdrucksstarke Weine.


